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a industria del café como la mayoria de las indus-
trias dependientes de productos agricolas, ha em-
pezado a sufrir los efectos del cambio climatico.
Esto afectara a millones de productores y a otros
participantes de la cadena hasta el mismo consumidor fi-
nal ademas de presentar un reto enorme para la industria
del café. €l café arabica es el que se muestra mas sensible
a estas alteraciones y si no se toman medidas urgentes,
los expertos auguran una drastica caida de la produccién.

Segln un estudio del Programa de Investigacion en Cam-
bio Climatico, Agricultura y Seguridad Alimentaria, pre-
sentado a mediados de mayo, los principales paises pro-
ductores de café en el mundo, Brasil, Vietnam, Indonesia
y Colombia - 65% de la participacion del mercado mundial
del café-, experimentaran graves pérdidas en sus cose-
chas si no se toman ya, medidas de adaptacion a la situa-
cién cambiante generada por el cambio climatico.

La investigacién en la que han intervenido diversos orga-
nismos internacionales, entre ellos el CIAT, concluye que
para el afo 2050, la calidad y cantidad disponible de café
arabica se vera afectada por el aumento de mas de dos
grados centigrados de temperatura, ademas de los cam-
bios en la frecuencia y cantidad de las lluvias.

Peter Laderach, especialista en temas de cambio climati-
co es tajante al respecto y asegura que “por primera vez
hemos recopilado datos regionales suficientes para mos-
trar que los caficultores deben contrarrestar temperatu-
ras superiores para sobrevivir”. De acuerdo con el estudio,
“en el caso de Brasil, los agricultores podrian enfrentar
pérdidas de mas de un 25% frente a la produccién actual
si no se toman medidas y estrategias de adaptacion”.

En los Gltimos 25 anos, la temperatura en algunas zonas
cafetaleras de América Latina se ha incrementado en 0,5
grados centigrados, “cinco veces mas que en los 25 anos
anteriores”, puntualiza el experto Peter Baker, coordina-
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el cafe,

Mlentras que la variabilidad climatica ha sido siempre el factor principal responsable
de fluctuaciones en el rendimiento del café en el mundo, se conjetura que el cambio
climatico resultante del calentamiento global trastornara donde y como se ha producido
el café hasta ahora

dor de desarrollo de proyectos de CABI, una organizacion
inglesa especialista en agricultura. Este incremento de la
temperatura, provoca la aceleracién del proceso de ma-
duracién del grano, lo que conlleva una pérdida de cali-
dad. Esta circunstancia unida a fenémenos meteorologi-
cos como el "Nifo" y la “Nifa”, relacionados, también, con
el calentamiento del Pacifico, no hacen mas que empeo-
rar la situacion del cultivo de café.

Calor, agua y plagas

Los cafetos son arbustos muy sensibles y se ven espe-
cialmente afectados por las alteraciones en la tempe-
ratura y las precipitaciones, dos circunstancias con un
impacto directo en los procesos fisiologicos de la planta
de café, y también en la proliferacion de ciertas plagas y
enfermedades. Aunque parezca “pura teoria”, en la prac-
tica larealidad es que si llueve en épocas en que no debe
y después llega el sol, se secan las flores y el arbol ya no
produce en esa cosecha”, afirma Estela Aleman, repre-
sentante del Centro Agrondmico Tropical de Investiga-
cién y Ensefanza (Catie).

Diversos estudios advierten, ademas y desde hace ya al-
gunos anos, sobre la incidencia de pestes y enfermedades
tales como el barrenador de la cereza del café, o la roya
del café, ademas de otras plagas que aumentaran a me-
dida que la temperatura suba. La consiguiente necesidad
de mayor control hace que la produccion del café sea mas
complicada y mas cara, lo que, una vez mas, repercute
directamente en la calidad y cantidad final de la cosecha,
y por tanto a la industria y al consumidor.

Asi lo certifica, el director de sostenibilidad de la cadena
internacional de café mas importante de Estados Unidos,
quien en declaraciones al rotativo inglés “The Guardian”,
asegura que los proveedores de la compafia ya estan te-
niendo que adaptarse a cambios en el clima y las plagas
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En el uftirno Congreso ASIC 2014 en Cofombia, el debate sobre los efectas del cambio clfimatice en ef cofé fue el protogonista.

que eso conlleva. “Hasta en las plantaciones de café
mas establecidas estamos escuchando mas y mas
historias sobre el impacto”, explica. Preocupados por
los efectos que puede tener sobre el futuro del ne-
gocio, la cadena norteamericana de café se ha unido
a una coalicion de companias para presionar al con-
greso de EEUU y la administracion de Obama para
tomar medidas. "A medida que planificamos para los
proximos 10, 20 y 30 anos, si las condiciones siguen
igual, hay un riesgo potencial para nuestra cadena
de distribucion”, anade en Hanna.

Subir a la montana o volver a los origenes

La investigacion del Programa de Investigacion en
Cambio Climatico, Agricultura y Seguridad Alimen-
taria, ademas de ofrecer una radiografia detallada
de la situacion actual y a medio plazo, recoge tam-
bién algunas propuestas encaminadas a paliar los
efectos del cambio climatico sobre la produccién
de café. Destacan entre ellas, las indicaciones que
recomiendan:

Intercalar cultivos con arboles para proporcionar
sombra, una opcion lanzada antes por investiga-
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dores de la Universidad de Michigan a raiz de un estudio
previo en el que ya sostenian que el cultivo de café bajo
sombra aminoraria los dafios del cambio climatico en las
proximas décadas. “Las plantaciones a la sombra pro-
mueven la biodiversidad porque proporcionan un refugio
a los pajaros y otros animales, a la vez que protegen a
las plantas de café durante los cambios meteorolégicos
extremos, como las sequias y las tormentas fuertes, ac-
than como barreras para el viento durante las tormentas
y ayudan a reducir el deslave y la erosion de los suelos. Es-
tas plantaciones requieren menos fertilizantes, pesticidas
y herbicidas sintéticos que las plantaciones de café al sol.
Su mayor sombra, ademas, reduce las temperaturas entre
las 10 de la mafiana y las 2 de la tarde, cuando las matas
de café experimentan la mayor tensién por el calor”, re-
cogian en su informe.

€n los Gltimos treinta afos, sin embargo, muchos cafete-
ros, sobretodo latinoamericanos han abandonado las téc-
nicas tradicionales de cultivo a la sombra en un esfuerzo
por aumentar la produccién y gran parte de los cafetales
se han convertido en "café al sol”, lo cual ha provocado la
disminucion o eliminacion de la cubierta forestal.

Esta situacion, los investigadores recomiendan recondu-
cirla y plantean nuevas soluciones como trasladar los ca-
fetales a alturas mas elevadas y frescas para contrarrestar
las temperaturas mas altas.

Actualmente las areas 6ptimas se ubican entre los 700 y
1,700 metros sobre el nivel del mar (msnm] y para el 2050
pasaran a entre 1,000 y 1,700 msnm, ya que la altura com-
pensa el incremento de la temperatura, explica Carlos Ze-
laya, asistente de investigacion del Centro Internacional de
Agricultura Tropical (CIAT). Oriana Ovalle, autora principal
de la publicacién y especialista en cambio climatico, es de
la misma opinién. “Los cultivos de café tendran que trasla-
darse entre 300 y 500 metros mas arriba dependiendo de
su ubicacion actual para sobrevivir”. Segdn ella, "esto es
factible en paises como Etiopia o Kenia, donde se originé el
café arabicay las elevaciones alcanzan una altura de 2.400
metros por encima del nivel del mar. Sin embargo, en Bra-
sil, el café, no puede trasladarse a mayores altitudes”.
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Otro problemas es que, normalmente, en estas zonas mas
altas, a las que proponen trasladar el cultivo de café son,
en muchos paises, espacios de reserva natural, cubiertas
de bosques, y territorios de comunidades indigenas y am-
bientes biodiversos. La irrupcién del café en estos lugares
podria provocar nuevos e indeseados trastornos ambien-
tales, aseguran las voces mas criticas, ademas de que, las
necesidades propias del cafeto, en relacién a su cadencia
productiva de 5-6 afos antes de poder explotarse comer-
cialmente, representaria una inversién a largo plazo que
la mayoria de los productores no pueden permitirse.

Peter Laderach, centrando la atencion en Brasil, maximo
productor mundial de café, asegura que “la caficultura co-
mercial, altamente mecanizada en este pais no es apta
para ninguna de las soluciones aportadas, ni el cultivo in-
tercalado con arboles que podrian proporcionar sombray
atenuar las temperaturas, ni el trasladado de los cafeta-
les”. Segun él, “esto podria significar trasladar la produc-
cion a Africa oriental y Asia-Pacifico, si no se implemen-
tan estrategias de adaptacion”.

Tim Schilling, por su parte, director ejecutivo del progra-
ma de Investigacién Mundial del Café, alerta que ante los
resultados del estudio, una reduccién de un 25% en la
produccién de Brasil tendra un impacto enorme y trans-
formador en todo el sector caficultor, “una situacién como
la descrita, significara menos abastecimiento mundial
y precios mas altos para las compafiias tostadoras y los
consumidores”, ha asegurado.

A la rebaja brasilena de produccion, la investigacion suma
una caida del hasta un 16% del area adecuada para la pro-
duccion de café arabica en Colombia, y también en Hon-
duras, Guatemala, Costa Rica, Nicaragua, El Salvador y
Meéxico, donde el informe apunta posibles reducciones en
su produccion, principalmente en zonas bajas, con el con-
secuente impacto econdmico sobre la economia global de
la region, donde la caficultura contribuye entre el 1% y el
5% al Producto Interno Bruto de los paises afectados.

Para evitar esta situacion, algunos expertos, abogan para
que las soluciones técnicas de corto plazo encaminadas
a adaptar la produccién y el procesamiento del café a las
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¢Cuales son las causas del cambio climatico?

El actual cambio climatico mundial se debe ma-
yormente a la combustion de la energia fosil (car-
bén, petrdleo, gas natural] y a la mineralizacién de
la materia organica como resultado de la utiliza-
cion de la tierra. Estos procesos han sido causados
por la explotacion humana de los recursos fasiles,
la remocion de la vegetacion natural (por ejem-
plo de los bosques] y el uso de esas tierras para
la agricultura.

Estas actividades han conducido primeramente
al aumento apreciable del diéxido de carbono
(CO:2) en la atmosfera, un aumento gue resulta en
el calentamiento de |a Tierra. Esto sucede porgue
el COz impide que considerable parte del calor
solar regrese al espacio, atrapandolo mas en la
atmdsfera de la Tierra. ¥ es que cuando la luz del
sol alcanza la superficie terrestre, esta puede ser
reflejada de vuelta hacia el espacio o absorhbida
por la Tierra. Una vez absorbida, el planeta emite
alguna de la energia de vuelta hacia la atmosfera

en forma de calor [también conocida como “ra-
diacion infrarroja’). Los gases de efecto inverna-
dero [GEl) como el vapor de agua [H-0], el didxido
de carbono [C0z2) y el metano [CHs) absorben, sin
embargo, energia, retrasando o previniendo la
pérdida de calor hacia el espacio. De esta mane-
ra, los GEl actdan como una envoltura, haciendo
gue la Tierra se caliente mas de lo que deberia.
Este proceso cominmente se conoce como el
“efecto invernadero”.

Muchas formas de cultivo, la produccion del café
incluida, a menudo contribuyen a las emisiones
Gas de Efecto Invernadero [GEI) -Metano [CHY), el
Oxido nitroso (N20), Hidro fluorocarbonos [HFCs),
Per fluorocarbonos (PFC) y Hexafluoridos sulfiri-
cos [SFe)....- y por ende al cambio climatico. Aun-
gue también los otros eslabones de la cadena son
causantes del problema: el procesamiento, el co-
mercio, el transporte, la torrefaccion, el embalaje,
la venta minorista, el filtrado, el servicio, etc.

variaciones climaticas actuales sean diferentes para
cada pais y para cada area dentro de cada pais pro-
ductor. “Los paises no tienen el mismo problema.
En algunas naciones hay sequias y en otros lluvias
fuertes”, explica Bertrand Benoir, del Centro Interna-
cional para la Cooperacion en Agricultura (Cirad) de

Francia, quien aboga sobre la falta de una respuesta
universal ante los efectos del cambio climatico en los
cultivos y produccion del café.

Los agricultores ya estan sintiendo el cambio clima-
tico, y conocen sus circunstancias mejor que nadie y
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Condiciones climaticas optimas para el cultivo del café

Café Arabica

Rova oel cafeld

Cafeé Robusta

= Tiene su origen en el ambiente frio y sombreado de
los bosques montanosos de Etiopia en donde existe
una sola estacion seca que coincide con los meses
de invierno.

La precipitacion media requerida para el correcto
desarrollo del arbusto y frutos es de 1,500 y 2,000
mm/p.a. aungue hoy en dia la irrigacién permite que
el arabica sea también cultivado en zonas de lluvias

insuficientes.

La temperatura de confort para los cafetos arabica
fluctia entre 15 y 24 °C. Temperaturas mas eleva-
das tienen un impacto negativo en su rendimiento y
calidad.

» Tiene su origen en las tierras bajas de Africa Ecua-
torial, habiendo evolucionado, especialmente, en sus
primeros siglos de cultivo en los bosques de la cuenca
del rio Congo y cerca de la Cresciente del lago Victoria
en Uganda.

+ E| café robusta crece mejor en las zonas de abundante
lluvia de alrededor de 2,000 mm por ang, en altitudes
gue van desde el nivel del mar a unos 800 metros.

= Las precipitaciones deben estar bien distribuidas du-
rante la mayor parte del ano porque el arbol robusta
tiene raices relativamente poco profundas.

¢ Latemperatura optima para su desarrollo varia de 22
a 2b°C.

pueden tener ideas innovadoras de como combatir por lo
menos algunos efectos, aseguran. Dicho de otro modo, ne-
cesitan asistencia externa, pero para que esta sea exitosa,
esta debe ser combinada con la de los participantes locales
a fin de que conjuntamente desarrollen procedimientos de
adaptacién y mitigacion que eviten, entre otras, decisio-
nes como las que algunos caficultores ya han empezado
a tomar, sobretodo en paises especializados en el cultivo
de cafés arabicas, donde los caficultores para minimizar
sus problemas en la produccién de café arabica, podrian
estar pensando en substituir progresivamente sus cafetos
por variedades robustas, con las consecuencias sobre la
produccién y calidad que esto puede significar.

Acciones urgentes

€s por ello que el estudio apuesta por acelerar al maximo
los trabajos de investigacion que permitan a los cientifi-
cos evaluar nuevas variedades de café resistentes al cli-
ma, adaptadas a zonas especificas. "Esperamos conocer

16 Férum Cﬂfé

mas acerca de como se puede usar la genética del café
para ganar mas tiempo”, dice Tim Schilling para quien, “el
anico destello en el horizonte es la capacidad de cambiar
el cafeto, de modo que produzca café de éptima calidad y
rinda en un entorno limitado por el clima”.

“Es clave la adaptabilidad de variedades para mante-
ner una taza con un nivel de excelencia para mantener
los mercados y conquistar nuevos”, apunta en el mismo
sentido que Schilling, Mauricio Carcache, responsable de
sanidad agropecuaria del Instituto Interamericano de Coo-
peracion para la Agricultura (IICA).

No obstante, la investigacion es apenas una pieza del
rompecabezas, considera, Peter Laderach, especialista en
temas de cambio climatico, e insiste en la necesidad de
disenar estrategias de adaptacion para proteger la indus-
tria del café y a los pequefos caficultores que lo proveen
actualmente.

Marc Munoz
Fuentes: CIRAD, CABI, CCI
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