
La SCAA y la europea SCAE están coordinándose para que los 
productores no deban proveerse de un doble certificado de 
origen, uno para EE.UU. y otro para Europa. En la nueva se 

ofrecería un único sello de origen, que requeriría diseñar estándares 
y puntuaciones superiores a un valor, previamente definidos, para 
clasificarse. Se cree que un 10% de los cafés comercializados en el 
mundo podría tener este tipo de certificación.

Se desea que la certificación de origen de los cafés especiales 
llegue a ser una certificación sin burocracia y que permita eliminar 
el falso etiquetado del origen de los cafés.  Se requerirá un marco 
de transparencia  y credibilidad y un sistema de información en 
el país de origen. El sistema de certificación podría basarse en 
los estándares del Departamento de Agricultura de los Estados 
Unidos (USDA). Este proceso de certificación daría al productor 
de café de calidad la posibilidad de obtener bonificaciones con el 
certificado de origen con lo que podría, por ejemplo, mejorar sus 
plantas para el tratamiento de aguas residuales o modernizar 
sus instalaciones de beneficiado. La certificación de origen 
en cafés especiales sería avalada y garantizada por la SCAA. Esta 
certificación del origen y de la calidad de los cafés  tiene muchísimo 
más valor comercial que otro tipo de certificaciones. Así mismo 
posibilitaría que estos cafés escapasen de las cotizaciones en 
Bolsa de los cafés convencionales.

De esta forma se daría más garantías a la cafetería, a la tienda, al 
tostador y al productor. Al evaluar la calidad, se tendría en cuenta 
que el café esté libre de defectos y que tenga unos atributos 
distintivos en su aroma, sabor, acidez, cuerpo y retrogusto.

Para calificar la calidad de los cafés, tendría que empezarse 
con un proceso de entreno de catadores de cafés especiales. 
Una calificación a través de catadores certificados sería una 
garantía de calidad y protegería adecuadamente los derechos del 
consumidor al comprar un café de origen. Tanto los tostadores 
como las organizaciones vendiendo café verde han demostrado 
gran interés en este tipo de certificación que tanta transparencia 
aportaría al mercado cafetero.

Certificación de los cafés 
especiales de origen

La SCAA (Specialty Coffee Association of America) tiene 
estudios avanzados para certificar el origen de los cafés 
especiales. Se están diseñando los mecanismos operativos 
en la certificación y en quién certificaría, así como cuáles 
serían las normas para la certificación y quién cubriría los 
gastos. Es importante saber qué servicio se va a pagar



Así se defendería mejor el interés del mercado de cafés especiales, 
que puede abarcar entre el 5 y el 10% de la producción mundial. 
Los mejores precios que se pagarían a los productores certificados 
permitirían estimular el manejo técnico de los fondos en épocas 
de caída de precios de los cafés convencionales o de escasez de 
cafés especiales. Los minoristas y los tostadores buscan cafés 
que se diferencien en su calidad de los demás, generándose con 
ello mercados importantes para los diversos orígenes nacionales o 
regionales. Debemos desarrollar un sello que certifique el origen y 
que pueda colocarse en el saco de café o en la bolsa de café tostado 
indicando fiablemente el origen especial. Esta fiabilidad sería otorgada 
por un panel internacional de expertos catadores.  Se requiere hacer 
un esfuerzo asociado para crear una cultura colectiva.

Los tostadores y las cafeterías necesitan un certificado que acredite 
que un café determinado que están vendiendo o sirviendo tiene 
realmente una calidad extraordinaria y poderlo mostrar en la pared 
de su establecimiento para propulsar sus ventas.

La certificación de origen permitiría que el agricultor dueño del café 
pergamino mejore los precios de su producto. La idea es proteger su 
economía, haciendo justicia a los productores que más se esfuerzan 
en la calidad, dándoles un valor agregado a su producto.
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