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Premio a los
mejores cafés
de Costa Rica

Un afo mas, y coincidiendo con
Sintercafé, la Asociacion de Cafés
de Especialidad de Costa Rica,
con el sponsor de ICAFE, convoco
la “Copa Sintercafé”, un concurso
en el que se premia la calidad de
los mejores cafés costarricenses.
En esta edicion participaron 42

muestras de cafés correspondien-

tes a la cosecha 2000-2001,
resultando ganador el café Doka
Estate de “The Coffeee Source”.
El segundo premio fue para el
café “Medio Sol Media Luna” de
la Beneficiadora Santa Eduviges,
mientras que el tercero recayo en
el café “Tarrazu especial” de la
Compainia Continental.

El jurado que calificé los cafés,
destaco la buena calidad de todas
las muestras participantes.

La representacion espafola en
el jurado, corrié a cargo del Sr.
Carlos De Erausquin de la empresa
Comercial de Materias Primas
(Madrid).

Formacion de profesionales

La Escuela Superior de Hosteleria y
Turismo Sant Ignasi (ESHTSI) es un
centro de ensefianza superior depen-
diente de la Compania de Jesls y que,
aunando una tradicién de prestigio y un
claro sentido de innovacion, tiene como
mision la educacion y profesionalizacién
de las personas, en clave de excelencia,
prestando, asi, un servicio de calidad al
mundo de la empresa, y estableciendo
las bases de una formacion continua.

El centro de la ESHTSI esta ubicado en
Barcelona, en un edificio modernista
de interés arquitectonico y en una de
las areas de la ciudad mas descon-
gestionadas. La escuela ofrece un
ambiente favorable al estudio y cuenta
con todas las instalaciones necesarias
para garantizar un aprendizaje de cali-
dad.

La Escuela de Turismo fue fundada en
el curso 1987-1988 y la de Hosteleria
en el 1989-1990. La creacién de ambas
respondia al interés de atender la
creciente demanda en un sector que
requeria profesionales bien preparados.
Actualmente, la ESHTSI cuenta con mas
de 400 estudiantes en sus diferentes
programas de Hosteleria, Restauracion,
Gestion Hotelera, Informacion y Comer-
cializacion Turistica, y el programa Eras-
mus “Leisure & Tourism Programme”.

El centro cuenta con unas instalaciones
de calidad, tanto para la formacién

tedrica como para el aprendizaje prac-
tico: restaurante pedagogico, snack-bar
y servicio de colectividades, cocina
pedagdgica, economato y bodega,
aulas de cata y pasteleria, biblioteca,
hemeroteca, centro de documentaciony
aulas de informatica y multimedia.

La dimensidn internacional de la escuela
es uno de los aspectos mas importantes
a destacar, siendo este centro miembro
de distintas asociaciones, tanto a nivel
nacional como internacional, entre las
que cabe destacar EURODHIP (The
leading hotel schools in Europe), AEHT
(Asociacion Europea de escuelas de
hosteleria y turismo), ATLAS; CHRIE,...

En el presente curso los estudiantes han
realizado actividades internacionales
como por ejemplo, el seminario “Con-
gress & Conventions” en Birmingham, el
seminario de “Hotel & Management” en
Cornell-Essec en Paris, y el intercambio
con la Escuela de Hosteleria de La
Rochelle, en Francia.

Desde la escuela se consigue cubrir con
éxito las expectativas de proyeccion
profesional de los estudiantes, situan-
dose en el 100%, el ratio de insercién
laboral.
Ignasi Ramos
Escuela Sant Ignasi



