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BEBIDA DE ESPECIALIDAD

BARAKA

INGREDIENTES

-3gr de té fermentado
-50ml| de agua

-1,5gr de piel de lima

-10gr de azucar de palma

-20gr de melocoton desecado
-15gr de sobao pasiego

-Los espressos

Elaboracion

Se realiza una infusion con los 3gr de té fermentado y los 50ml de agua en una cafetera Clever durante tres
minutos con el agua a 80 grados. A continuacion, se elabora el almibar. A la infusion de té le anadiremos 1,5gr
de piel de lima, 10gr de azucar de palmay 20gr de melocoton desecado.

Por otro lado, se realiza una cavitacion en un siféon con los 15gr de sobao pasiego y los espressos.
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Para finalizar, se introduce el almibar junto a la cavitacion
en una batidora de vaso durante veinte segundos para

conseguir darle textura a la bebida.
Degustacion

Es una bebida templada, y dado gue los ingredientes han
sido previamente mezclados, se degusta directamente del

recipiente donde se presenta.



