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Normativa Il Campeonato Nacional de Aeropress

FORMATO

e La competencia se basa en un torneo por eliminacion de multiples rondas.

e En cada ronda, tres competidores preparan café simultaneamente. En las rondas
de la final cada ronda se compondra de dos competidores que preparan café
simultaneamente.

e Los competidores tienen 8 minutos para preparar, infusionar y presentar su café.

e Cuando se acaba el tiempo, los cafés se presentan en recipientes idénticos a un
panel de tres jueces.

e Los jueces evaluan ciegamente cada café y hacen su propia evaluacién privada
sobre cuél es el mejor.

e A la cuenta de tres, todos los jueces senalan simultaneamente su café preferido.

e El ganador pasa a la siguiente ronda. El resto de los participantes de esa ronda

son eliminados.

REGLAS
e La cafetera utilizada debe ser una Aeropress Aerobie genuina.

e Cualquier modificacion de la cafetera y sus componentes debe ser autorizada por
los organizadores antes de la competencia.

e | os participantes deberan entregar por escrito junto con su nombre y apellidos su
receta personal detallando de manera clara su preparacion. Algunos de los datos
gue deberan aportar son: Dosis, temperatura, cantidad de agua, tipo de agua,
método de extraccion (normal o invertido), tipo de filtro, preinfusion, agitacion

e El café molido y el agua son los unicos ingredientes permitidos. La modificacion de
estos o la adicion de algun ingrediente supondra la descalificacion automatica del
participante.

e La organizacion proveera el agua para la competicion.

e Se permite cualquier tipo de filtro. Esto incluye papel, metal, tela y todos los demas
tipos de filtro.

e Los competidores deben traer su propio molinillo, hervidor, bascula, trapos u otros
accesorios.
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e El patrocinador proveera un café especificado para la competencia, este es el
Unico café que se puede usar.

e Los competidores deben presentar un minimo de 200 ml de café en el recipiente
previsto. Sin poder modificar

e En caso de necesitar medir la cantidad presentada, esta se realizara antes de que
los jueces evallen el contenido.

e Sera condicion indispensable presentar la cantidad minima de café, en caso
contrario se eliminara al participante.

e Los cafés que no se presenten dentro del limite de tiempo de 8 minutos no seran
evaluados.

e El incumplimiento de cualquiera de los anteriores puntos dara lugar a la

descalificacion automatica del participante.

EVALUACION

e Cada ronda se evaluara a ciegas usando cucharas de cata brasilefia.

e L os nombres o numeros asignados a los competidores estaran marcados en la
parte inferior de los recipientes estando completamente ocultos.

e No hay una planilla de puntuacion o criterios de evaluacion formales. Los jueces
simplemente evaluaran el café usando el siguiente razonamiento: "¢ Qué taza
preferiria tomarme?"

e Los jueces se calibraran entre ellos antes de la competicion.

e Cada juez llegara a su propia conclusion personal, sin discutir las muestras con
sus compaferos jueces.

e En la cuenta de tres, todos los jueces sefialan simultdneamente, con confianza y
de manera inequivoca la taza que elijan.

e Después de juzgar, el MC levantara la copa ganadora, revelando el nombre del
ganador de la ronda.

e En caso de que los tres jueces apunten a diferentes cafés, el organizador o un
juez principal predeterminado probaran los cafés y decidiran la ronda. Esta

decision sera final.
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