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Un afo mas, Férum Café organiza
la Final Nacional Barista que este
ano tendrd lugar en uno de los
edificios mds emblematicos de
la ciudad de Vigo. La sede Afun-
dacion Obra Social ABANCA ha
sido ellugar elegido para celebrar
este esperado encuentro.

Férum Cultural del Café con-
tard con distintos espacios en los
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que se realizardn varias activida-
des relacionadas con el café. Tres
jornadas repletas de conocimien-
to, innovacién y la pasién que
une a todos los asistentes que se
distribuirdn a lo largo de los espa-
cios destinados a la celebracién
de la XIIl Final Nacional Barista,
el Il Campeonato Nacional de
Aeropress, el Il Campeonato Na-

‘-\l."'- i it
W

cional de Cata, el Il Premio al Me-
jor Blend Comercial, el | Premio
al Mejor Blend de Especialidad
y el Campeonato Barista Down
Férum Café.

iNuestro propésito?
iHacer del café el
protagonista indiscutible!

EDIFICIO

AFUNDACION OBRA SOCIAL ABANCA

El edificio de la sede de la Gerencia de Afundacién
fue construido en el ano 1879 por el arquitecto va-
llisoletano Jenaro de la Fuente Dominguez. Una
estructura de estilo ecléctico en la que se puede
apreciar el gran trabajo de canteria, con dos facha-
das enlazadas por un chafan. La rehabilitacién de
este emblemdtico edificio ha sido pensada para
un uso funcional, con mas de 13000 metros cua-
drados de superficie distribuidos a lo largo de cin-
co plantas que el préximo mes de mayo servirdn
como escenario para las actividades programadas
por Férum Café.

En los distintos espacios que componen la sede y
habilitados para la ocasién, los visitantes del even-
to podran asistir a los distintos campeonatos, pre-
mios y charlas. Ademads, en el Auditorio, con capa-
cidad para 350 personas, se proyectard en pantalla
todo lo que suceda en el escenario barista. La Sala
Pilares, bautizada asi por nuestra organizacién por
las columnas que la caracterizan, es el lugar elegi-
do para celebrar los campeonatos de Aeropress y
Cata. En esta misma sala se reservard un espacio

para exposicion a las empresas que quieran mos-
trar sus productos al publico asistente.

Completan los espacios un backstage para la pre-
paracién y ensayo de participantes de la Final
Nacional, una sala para las deliberaciones de los
juecesy un office polivalente pensado para el des-
canso de los baristas en el que el equipo dispondra
de comida y bebida. Durante los tres dias de cam-
peonatos, los participantes dispondrdn ademds de
dos cocinas totalmente equipadas en la planta del
Auditorioy en la de la Sala Pilares.

El Jardin Interior de Afundacién, fue creado a

partir del primitivo patio de la edificacién, conjuga
la tradicién constructiva del siglo XIX en granito
con los materiales mas actuales, y los asistentes,
acompanantes y baristas podrdn acceder cuando
lo deseen.
La entrada al edificio se realizard de forma directa
desde la entrada principal situada en la calle Poli-
carpo Sanz a partir de las 9 de la mafnanayy las ac-
tuaciones baristas se podradn seguir a través de las
redes sociales de Forum Cultural del Café.

JUEVES 6 oe mavo

11:00h a 11:15h
Inauguracion Xl edicion
Final Nacional Barista
Forum Café

Auditorio

11:30h a 16:00h
| Semifinal Barista
Auditorio

16:30h a 17:30h
Semifinal Il Campeonato

Nacional de Aeropress
Sala Pilares

17:30h a 19:00h
| Premio mejor Blend

de Especialidad y Il Premio

Blend Comercial
Forum Café

La XIll Final Nacional Barista Férum Café es un evento gratuito al que

pueden asistir los socios de nuestra entidad y todas aquellas perso-
nas que quieran acceder a los distintos campeonatos para disfrutar

de las actuaciones de los baristas.

VIERNES 170:mavo

11:00h a 15:30h

Il Semifinal Barista
Auditorio

15:30h a 16:00h
Demostracion de Latte Art
by Adridn Ferndndez

16:45h a 18:30h
[l Campeonato
Nacional de Cata
Sala Pilares

21:00h a 00:00h
Cena Solidaria
Restaurante El Juliana
(Rda da Ronda de Don
Bosco, 41 - Vigo)

SABADO s o vavo

10:00 a 11:30h

Il Campeonato Nacional
de Aeropress

Sala Pilares

11:00h a 12:30h
Campeonato Barista
Down Férum Café
Auditorio

14:00 a 17:30h
Xl Final Nacional Barista
Auditorio

17:30h a 18:00h

Juego de Café
Auditorio

18:00 a 18:30h
Clasificacion, entrega

- : Auditorio de premiosy Clausura
00000 REDES SOCIALES | frtcomok foumetirscte
Instagram: forum_cafe 19:00h a 20:00h

iSiguenos y estaras informado
de todo lo que sucede en esta
XIll Final Nacional Barista!

Twitter: ForumCafe1
Youtube: Férum Cultural del Café
Linkedin: Férum Cultural del Café

Céctel de Bienvenida

(Previa confirmacion)
Terraza exterior

Vigo 16 al 18 Mayo 2019

0?2 forumdelcafe.com Afundacién Obra Social ABANCA


http://forumdelcafe.com

XIIl CAMPEONATQ BARISTA

El Campeonato Nacional Barista Férum Café es la
competicién de referencia en Espafa en esta dis-
ciplinay en la que se distinguen a los mejores pro-
fesionales en la preparacién y servicié de café en
nuestro pais.

La primera edicién de esta competicién tuvo
lugar en el afo 2006 y desde entonces se ha cele-
brado a lo largo y ancha del territorio ininterrum-
pidamente con una convocatoria de baristas de las
distintas comunidades auténomas espafolas.

La competicion estd abierta a profesionales
baristas y a estudiantes de Hosteleria que quieren
demostrar a los jueces sus conocimientos sobre
café y el dominio de la técnica de preparaciéon y su
servicio, tanto en espresso como en capuccino y
bebidas de especialidad con o sin alcohol.

Este tipo de competiciones cuenta con un gran
nimero de seguidores en nuestro sector en todas
sus fases: provinciales, autonémicas y finales. Este
hecho ha convertido a la Final Nacional Barista en
un referente para profesionales y amantes del
café por la calidad del café con el que consursan
los baristas, la complejidad en la elaboracién de las

FORUM CAFE

bebidas, asi como la variedad e innovacién en los
equipos utilizados. Sin duda, todo un espectaculo a
los ojos del publico.

El principal objetivo de Férum Cultural del Café
como asociaciéon es promover la cultura del café
y su consumo y prestigiar y darle el lugar que se
merece a la figura del barista como experto en el
conocimientoy preparacién de la taza de caféy las
bebidas de especialidad elaboradas con este pro-
ducto.

Ademads, elinterés despertado en estas compe-
ticiones ha aumentado considerablemente el inte-
rés en el sector por la formacién de profesionales
de todos sus dmbitos para incrementar los estan-
dares de conocimiento y calidad del café en nues-
tro pais. Una demanda evidente para la que Férum
del Café ha disefado un programa de formaciones
a todos los niveles con el fin de instruiry poner en
practica los conocimientos adquiridos en distintas
disciplinas, desde el origen del café hasta su mani-
pulacién, pasando por la elaboraciéon de una taza
en la estacién barista.

MECANICA DE LA COMPETICION

Todos los participantes disponen de 16 minutos para preparar cua-
tro espressos, dos cappuccinos, dos bebidas de especialidad con o

sin alcohol con la base de café espresso.

Al mismo tiempo que preparan todas estas bebidas, los baristas

deben ofrecer a los jueces y al publico las oportunas explicaciones
acerca de la procedencia, caracteristicas y propiedades aromaticas

del café que estan elaborando.

Su actuacion y conocimientos seran valorados por un juez Lider,
dos jueces sensoriales y dos jueces Técnicos apoyados por tres jue-
ces de Control que velan por el buen desarrollo del campeonato.

04 forumdelcafe.com

CENA SOLIDARIA
FORUM CAFE

En el marco de la habitual Cena de Gala que Férum
Café celebra los afnos impares, nuestra organiza-
cién propone este 2019 la | Cena Solidaria Férum
Café con el dnimo de apoyar una muy buena causa.

Se trata de una iniciativa con la que queremos
celebrar la cultura cafetera de la mejor manera
posible: colaborando con el Hospital Sant Joan
de Deu de Barcelona en la construcciéon del SJD
Pediatric Cancer Center Barcelona, un proyecto
muy ambicioso de 30 millones de euros que hard
realidad el mayor centro en Europa dedicado ex-
clusivamente al tratamiento y la investigacién del
cancer infantil.

La cena tendrd lugar el préximo 17 de mayo

PRESENTADORES

DAMIAN SEIJAS

WILLY GOMEZ

en el restaurante El Juliana de Vigo. Todas aque-
llas personas que quieran colaborar, asistan o no
a la cena, pueden aportar su donativo solidario
a través de una transferencia bancaria a Forum
Cultural del Café. La cantidad obtenida para el
proyecto serd anunciada durante la velada, un
evento al que pueden asistir todas aquellas perso-
nas que quieran disfrutar de una noche en la que
no faltardn gastronomia, risas y un buen café.

El Ingreso del donativo se puede realizar a partir
de hoy mediante transferencia en el nimero de
cuenta ES44 2100 0889 4702 0028 6938 con el
nombre de asunto: SJD

VICTOR COUTO

Es Formador de Férum Cultural ~ Campedn gallego de Baristas

del Café y Campedn Nacional
Barista Forum Café en el ano
2015, Campedn SCA de Latte
Art 2011 y Campeédn Coffee
Good Spirits en el afio 2013. Da-
midn es ademas Embajador de
Café Nespresso en Espana.

2013, 2014 y 2016, Ganador
Spain Skills 2012 y Medalla de
Plata Europe Skills 2012. Willy
propietario de Moon93 - Café&-
Cocktail Bar y Co-propietario de
Astro Café.

Campedn barista de Galicia en
los afos 2009y 2010y Campedn
Latte Art 2008 y 2009, Couto es
propietario de la empresa de in-
fusiones Esencias de Marifa.

Vigo 16 al 18 Mayo 2019
Afundacién Obra Social ABANCA
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VIAJE A
VIETNAM

ICONAE:

FINALISTAS

Durante los meses premios a la Final Nacional Férum Café ha convoca-
do 8 campeonatos autondmicos en los que baristas de todo el pais se
han disputado la hegemonia barista en sus respectivas comunidades.
Los primeros clasificados en cada uno de estos campeonatos au-
tonémicos, ademas de los representantes de autonomia y los invita-
dos que suman las 17 plazas disponibles participaran en la Semifinal
Nacional que tendr3 lugar los dias 16 y 17 de mayo. De estas dos jor-
nadas saldran los seis baristas que optaran al titulo al Mejor Barista de L O S

Espana en la final que tendra lugar el 18 de mayo en el Auditorio de
Afundacién Obra Social ABANCA.

SEMIFINALISTAS POR COMUNIDADES PR E M I 0 s ety COORGNIZADORES

D> EE oo

COMUNIDAD BARISTA SPONSOR . g b i s e
Aragén Andreea Duti Cafés El Tostadero El Campepnato N".jc'ona[. de
TSI T Sw—— TR— Baristas Forum Café premia a CoffeeC
omunidad Valenciana anuel Barragan afés Barse los ganadores con el titulo de ° TEMDIO offee Center
Galicia Javier Vazquez Cafés Mocay Mejor Barista de Espana, de EL TL:)“E;[:#B‘ERO
Murcia Enrique Domenech Cafés Barsel subcampeodn vy tercer clasifica-

, p . do. Adicionalmente, se otorgan
Asturias Jorge Alonso Café Dromedario Ny g

t ;L [ Me-

Euskadi Ismene Moreno Cafés Foronda ambién, los premios al Me PATROCINADORES

Jjor Espresso; Mejor Latte Art y
Andalucia Rafael Martin Carambuco Mejor Bebida de Especialidad.
El primer clasificado recibe

e
ademas, como premio un via- I'\ .
Jje a un pais productor de café. v, C REM

REPRESENTANTES POR COMUNIDADES Por quinta vez consecutiva, A Welbilt Brand .
Icona Cafe patrocinara este via- w2 BRITA COM pAK
COMUNIDAD BARISTA SPONSOR Je’ cuyo destino sera Vietnam % COFFEE GRINDING COMBANY
Canarias Giorgio Cornacchia Origen Colombia los cafetales de este origen, ac- ké —— -
La Rioja Oscar Solarzano Cafés Baqué tual(;ne?te, el Sigtfgdo rr;axmo <§ “ {i‘w
- - productor mundial de cafe. 2 AZACONSA:

Arag?n Isméel Moraleda Caﬂ?s El To'stadero Ademas, Crem International n.g n m CONS .
Aragon Daniel Cisternas Cafés El Criollo empresa patrocinadora oficial ég B iscﬂﬁc
Comunidad Valenciana Andrea Mas Cafés Barsel de la maquina de café de la Fi- g
Comunidad Valenciana Andrea Juan Cafés Barsel n,aL del Campeonato obsequg— o ~
T e e Dromedaro ra al ganador con una mMaqui- O M m

" el romedar na de café Office Leva EB-61; o comercial ASA
Euskadi Angel Soriano Coffee & Wine Academy mientras que Compak Coffee
Euskadi Eric Ruiz Cafés Foronda Grinders, patrocinadores de los

molinos de café de esta com-

peticion, hara lo propio y rega- COLABORADORES

lara al ganador un molino E10
Conic Essential. También esta
ey, CONCELLO [ eﬁ MAfundacion
delikia <5 'BEZOYA

previsto que el resto de los pa-
trocinadores de la Final del XllI
Campeonato Nacional de Ba-
ristas obsequien a los partici-
pantes con sus productos.

Vigo 16 al 18 Mayo 2019
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La cata de café es un ejercicio basico
e imprescindible que realizan profe-
sionales de diferentes dmbitos del
café para examinar y determinar las
caracteristicas sensoriales de este. La
cata evidencia muchas de las caracte-
risticas del café, imposibles de detec-
tar analizando Unicamente de forma
visual el grano o la bebida.

Il CAMPEONATO
NACIONAL DE
CATA FORUM CAFE

JUEVES
16 DE MAYO

16:45h a 18:30h
[l Campeonato
Nacional de Cata
Sala Pilares

18:30 a 19:00h
Entrega premio
Il Campeonato 4 O
Nacional de Cata

Esta competicién estd abierta a
profesionalesy amateurs de la cata de
café, los cuales se enfrentaran a prue-
bas de triangulaciéon, debiendo de-
mostrar su capacidad para distinguir
cafés diferentes.

MECANICA DE LA
COMPETICION

Para la competicion se utilizara el protocolo de
cata brasilena. La organizacion dispondra 8 jue-
gos de triangulos frente a cada participante. En
cada juego habra dos cafés iguales y uno dife-
rente. Los concursantes deberan utilizar sus ha-
bilidades gustativas y olfativas para identificar
la taza especial de las tres y el competidor que
identifique el mayor nimero de tazas “impares”
sera declarado ganador/a.

Los cafés seleccionados para los triangulos
seran los mismos para todos los participantes y
se colocaran al mismo tiempo frente a los con-
cursantes. En caso de empate, ganara el concur-
sante que haya acabado la competicion en me-
nor tiempo.

forumdelcafe.com

EL PREMIO

El barista campeon se lleva-
ra como premio una caja/set
de 36 aromas de Le Nez du
Café, ademas del trofeo del
Campeonato.

- i
COORDINADO POR: PRESENTADO POR: CON LA COLABORACION DE:
MARIA YERALDIN POSADA HONORIO GARCIA
Yeraldin Posada se dedica a la asisten- Honorio Garcia es juez de Férum Cul- } Commgmmm
cia técnica, monitoreo y acompana- tural del Caféy asesor barista en Cafés 'BEIO‘:FA
miento de productores en procesos de Foronda. Cuenta con los titulos de AST -
beneficio y comercializacién de cafés y Q Gradery su pasion por el café lo comercial [LAPASA

especiales. Anteriormente ha trabajado  hallevado a participar en numerosos
en a asesorfa en comercializacién y ex- eventos cafeteros.
portacion de cafés especiales, asi como
barista y catadora.

Vigo 16 al 18 Mayo 2019
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Il CAMPEONATO

NACIONAL DE
AEROPRESS |,
FORUM CAFE

La Aeropress se ha impuesto como uno de los metodos mas inno-
vadores y versatiles para preparar el café hoy dia.

Irrumpio de forma sigilosa en las estanterias de las mas moder-
nas cafeterias hace unos pPocos anos atras y, ahora, ya se puede
encontrar en las cocinas de muchos hogares.

Forum Café convoca la lll edicion del Campeonato Nacional
de Aeropress con intencion de reconocer al mejor especialista del
pais en el dominio de la tecnica de preparacion de café con este
metodo y cafetera, en el que la proporcion perfecta café/agua, el
tiempo de contacto del café con el agua, la granulometria del cafe
utilizado, la presion que ejerce el barista sobre el émbolo, resultan
determinantes en la consecucion de una taza perfecta.

COORDINADO POR:
MARIA YERALDIN POSADA

PRESENTADO POR:
HONORIO GARCIA

10 forumdelcafecom

CAFE DEL CONCURSO
BOURBONROSADO

(COLOMBIA)

FINCA : SAN LUIS
MUNICIPIO: LIBANO TOLIMA
AGRICULTOR : OMAR ARANGO TINOCO

Variedad: bourbon rosado

Altura: 1900 msnm

Fermentacién: anaerobia 36 horas

Secado: marquesina

Tiempo de secado: 25 dias aprox
Almacenado: bolsas grainpro y saco de yute

forumcafé

XIIICAMPEONATOBARISTA

PATROCINADO POR:

Promerca

CON LA COLABORACION DE:

EL PREMIO BEzovd COMPAK

Trinity One

PROGRAMA DE,
LA COMPETICION

JUEVES
16 DE MAYO

16:30 a 17:30h

Semifinal lll Campeonato
Nacional de Aeropress
Sala Pilares

SABADO
18 DE MAYO

10:00 a 11:30h

Final Il Campeonato
Nacional de Aeropress
Sala Pilares

11:30 a 12:00h
Entrega premios
Il Campeonato Nacional

de Aeropress
Sala Pilares

Vigo 16 al 18 Mayo 2019
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| PREMIO FORUM CAFE AL

MEJOR BLEND COMERCIAL

| PREMIO FORUM CAFE AL

MECANICA DEL CONCURSO PROGRAMA

Uno de los productos que me-
jor definey diferencia a las em-
presas tostadoras de café son
sus blends. Mezclas originales
que cada firma formula y de-
fine a su gusto para crear un
producto conidentidad propia,
capaz de diferenciarse en boca
delresto de cafés del mercado.
Para reconocer este tra-
bajo Férum Café convoca por
segunda vez consecutiva a to-
dos aquellos tostadores y pro-
fesionales del pais al Il Premio
Forum Café al Mejor Blend
Comercial, y por primera vez,
el | Premio Forum Café al Me-
jor Blend de Especialidad, que
valorard el café que mejor res-
ponda a las exigencias de los
paladares expertos.
Unicamente se pueden
presentar al concurso blends

12 forumdelcafe.com

MEJOR BLEND DE
ESPECIALIDAD

ya en comercializacién. Férum
Café recogerd el producto di-
rectamente en la sede de la
empresa tostadora, sin previo
aviso de diay hora de la recogi-
da, siendo obligatorio que los
paquetes entregados formen
parte de la produccién de la
firma.

El dia de la competicién,
un equipo de baristas experi-
mentados preparard frente al
publico los cafés con maquina
espresso y los servird a los tres
de jueces de la competicién.
Serd una cata a ciegas y no se
informard a los jueces del nom-
bre y composicién del blend y
tampoco de la empresa tosta-
dora que lo presenta hasta el
anuncio de los premios. La re-
ferencia del resto de cafés par-
ticipantes no se hard publica.

Rl 2T

Inscripciones abiertas a través de
www.forumdelcafe.com

JUEVES

16 DE MAYO

17:30 a 19:00h

Il Premio al Mejor Blend
Comercialy | Premio al
Mejor Blend de
Especialidad

Auditorio

EL PREMIO

El blend ganador recibird el ga-
lardén acreditativo del Il Premio
Foérum Café al Mejor Blend Co-
mercial y al Mejor Blend de Es-
pecialidad.

SELLOS MEJORES BLENDS

O

. Concurso Mejor Blend
Comercial 2019

(f)férumcafé

Concurso Mejor Blend
Especialidad 2019

(f)férumcafé

Vigo 16 al 18 Mayo 2019
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CAMPEONATO
BARISTA DOWN
FORUM CAFE

Férum Café celebra la primera edicién del Campeonato Barista
Down Férum Café en colaboracién con Fundacién Down Composte-
la, Fundacién Down Vigo, Cafento y Delikia, empresas pioneras en la
celebracién de campeonatos down desde el ano 2012, con el fin de
dar visibilidad a este colectivo y formar a personas con Sindrome de
Down para facilitar su insercién en el mercado laboral.

Durante la primera edicién del Campeonato Down Férum Café,
los baristas realizardn su ejercicio que serd valorado por Jueces ho-
mologados Férum Café. El ejercicio lo realizaran de forma conjuntay
preparardn 4 espressos, dos cappucinos arte y dos bebidas con o sin
alcohol en 16 minutos de tiempo.

En esta edicion participan:
ALEXANDRO LADO DURAN

SABADO

18 DE MAYO :
DANIEL LOPEZ BLANCO
11:30 a 12:30h FRANCISCO JOSE FIANZA DOMINGUEZ
Campeonato MIRIAM RODRIGUEZ MUNOZ
Barista Down ANDREA ARROYO GIGANTO
Auditorio ROBERTO ROQUE PEREIRA SIENES

CON LA COLABORACION DE:

Do WN delikia DO WHN-=

|i5-!

cafento

14 forumdelcafe.com

COORDINADO POR:
MARCOS GONZALEZ

Es el actual Campedn Nacional Barista
Forum Café. Después de trabajar como
barista y formador de Delikia Fresh,
actualmente es el Responsable de Cali-
dad de Delikia y colabora como trainer
en la Asociacién DOWN Vigo.

COORDINADO Y PRESENTADO
POR: DIEGO LOPEZ

Es juez coordinador, técnico y sensorial
de Campeonatos de Baristas, recono-
cido por Férum Cultural del Café y la
Speciality Coffee Association of Europe
(SCAE).Después de ser participante en
varios campeonatos, combina su labor
de asesor barista en Cafento con la
formacién de nuevos profesionalesy la
preparacion de otros baristas . Desde
hace anos, Lopez colabora activamente
en la Asociacién Down Compostela.

El café se bebe y se disfruta por los sentidos,
ilncluida la vista! Férum Café convoca la tercera
vez consecutiva el Concurso de Fotografia sobre
café y cultura de café abierto a todo el publico,
aficionados, profesionales y, sobretodo, amantes
y apasionado de esta bebida.

La fecha limite de recepcién de imagenes serd
el préximo 26 de abril. A partir del 29 de ese mis-
mo mes, las fotografias quedaran expuestas vir-
tualmente en la red, donde todo el pdblico podra
votar su imagen favorita. Una seleccién de estas

BASES

Concurso abierto a todo el publico

Tematica: Café en cualquiera de sus multiples facetas. Culti-
VO, CONSUMO, preparacion, proceso, cultura...

Las fotografias deben ser originales.

Maximo tres imagenes por participante

Lasimagenes deben tener una orientacion vertical, una resolu-
cién minima de 300 dpi y una medida minima de 21x29,7cm

Las imagenes que no se cumplan estos requerimientos
seran desestimadas

La imagen ganadora sera decidida a través de una votacion
popular a través de la web especifica que Férum Café ha ha-
bilitado para el concurso.

Las imagenes deben enviarse a
comunicacion@forumdelcafe.com

e iracompanadas de la siguiente informacion:
Titulo de la foto, Autor y Contacto.

. CONCURSO DE
FOTOGRAFIA FORUM CAFE

forumcafé

XIICAMPEONATOBARISTA

imagenes, se expondrdn en el espacio de Férum
Café en Afundacion Obra Social ABANCA de Vigo.

El dia 20 de mayo, la fotografia que cuente con
mads votos serd proclamada ganadoray serd porta-
da del nimero de septiembre de la revista Férum
Café. Ademas, su autor/a recibird como premio una
cdmara digital para que siga compartiendo con
todo el mundo su café.

Bases del concurso disponibles en
www.forumdelcafe.com

PREMIO

Polaroid Snap Touch Instant

8646731 18 Mayo 2019
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SOBRE
FORUM
CAFE

Forum Cultural del Café es la primera entidad
espanola sin dnimo de lucro dedicada en ex-
clusiva a la divulgacién de la Cultura del Café
en nuestro pais. Fundada en 1997, Férum Café
se ha constituido como pieza clave del sector,
siendo organizacién pionera y abanderada de
proyectos de éxito como la formacién especia-
lizada en café, comunicacion monogréfica so-
bre este producto, campeonatos de baristas,
viajes a paises productores, o la edicién de la
primera revista monografica sobre el café en
Espana, entre otras iniciativas.

CONTACTO

Direccion y Coordinacion General

YOLANDA BANOS | info@forumdelcafe.com
Administracion

MANUELA | administracion@forumdelcafe.com
Prensay Comunicacion

CARLOTA SANA | comunicacion@forumdelcafe.com
Coordinacion, Inscripciones y Accesos

PATRICIA GARCIA | patricia@Fforumdelcafe.com

SIGUENOS

00000
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